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FORRETTER

Smaken av Rgros Kr 129,-
Sma kalde delikatesser fra lokale produsenter

Roastbeef av Lam Kr 95,-
Serveres med ramslgkmajones,
bradkrutonger og salat

Lamme Canneloni Kr 98, -

Pastarull fylt med lett rokt lammekjott,
serveres med Jegersaus

Roye Confit Kr 95,-
Fjellraye fra Tydal serveres med byggrynsrisotto
tilsmakt steinsopp, Rerosramme

Redingsuppe Kr 89,-
Kremet fiskesuppe av fjellraye fra Tydal

Gronnsaks rett Kr 175,-
Dagens wokede grannsaker, serveres med urte
olje og byggryns risotto

HOVEDRETTER

Rorosviddas perle Kr 325,-
Bestselgeren av reinsdyrmearbrad serveres

med morkelsaus, stekte rotfrukter og

saltbakt mandelpotet

Lammefilet Kr 299, -
Filet av lam serveres med smardampet nykal,
kryddersirup, salt bakt mandelpotet.

Skogens konge Kr 310,-
Filet av elg med rotfrukt puré med konfitisert
kongegasters sopp, salt bakt mandelpotet.

Din mat er din medisin
- Hippokrates

Filet av Rorosfe Kr 289,-
Serveres med grannsaker og potet vendt
i senneps vinagrette, smakfull sjy.
Mgrbrad av Hjort Kr 345,-
Mgarbrad av hjort, flotekokte grannsaker

med gsterssopp, salt bakt mandelpotet
og pepper glacé

Fjellraye Kr 268, -
Stekt roye fra Tydals kalde fjellvann,

serveres med finkuttede grannsaker, remme-
stand, urte olje og salt bakt mandelpotet.

DESSERT

Tilslgrte Rarospiker Kr 82,-
Skjorost, sot bradkrumme og tjukkmjolks skum

Rabarbrasuppe med tyttebaer sorbet Kr 78,-
Romme og tjukkmjelks pudding Kr 89,-
Serveres med kokos saus tilsatt mynte,
formkakekrutonger

Bergmanns Brulée Kr 98,-
Brulée tilsatt Bergmannskaffe, sorbet

Selbu Bla Kr 92,-

Serveres med kanelsyltet pare, valngtter i hon-
ning og balsamico

Det er ingen kjerlighet mer
oppriktig, enn kjeerlighet til mat
- George Bernhard Shaw



